




SUPERIORE
スーペリオーレ

￥8,000

旬や地の食材をちりばめて
イタリアの定番料理など

ご好評を頂いている 9 種の盛り合わせです。

彩り 9 種　前菜の盛り合わせ
Antipasto

国産牛フィレ肉のグリルに、ソテーしたフォアグラと
トリュフ風味のマルサラソースを合わせた

ロッシーニ仕立てです。

国産牛のグリル ロッシーニ仕立て
トリュフ香るマルサラソースで

Carne

開店以来のスペシャリテ。
新鮮な生雲丹をふんだんに使った

濃厚なスパゲッティです。

新鮮な生雲丹のクリームスパゲティ
Primo piatto

シェフ特製のデザートを華やかな
盛り合わせにてご用意致します。

本日のデザート
Dolce

Pesce

肉厚なオマール海老と、その旨味を
生かしたアメリケーヌソースを

チーズや野菜と、香ばしいパイ包みに。

オマール海老のアメリケーヌソース
モッツァレラチーズとパイに包んで


